
El vermut Dos Déus és un vermut tradicional espanyol amb 
un enfocament modern. Intens amb elegants notes amargues 
equilibrades amb les notes dolces del xerès i taronja gebrada. 

Madurat en barriques de Jerez seleccionades durant 3 anys.

Notes de tast

Nas: Rica i profunda amb notes balsàmiques, de regalèssia, 
passes, caramel torrat i vi Pedro Ximenez.

Boca: Potent i elegantment amarga. Amb caràcter, 
apareixen les notes cítriques de taronja dolça i un fons 
de notes terroses i especiades que li confereixen cos i 
amargor.

Final: Mig-llarg, amb notes de Pedro Ximenez que es 
transforma lentament en un olorós, net i seductor.

Com servir-ho

Temperatura : 10 - 12 °C
- Només amb gel i una rodanxa d’aranja

Bitterness

Herbal notes

Sweetness

Spicyness

Matureness

Fruitness

Sucre: 55 - 60 gr/lt

DOS DÉUS 
→ RESERVA

V E R M O U T H

Premis

Or Premis Vinari 2021 - Dos Déus Reserva.
Or Premis Girovi 2021 - Dos Déus Reserva.


